
L’AUBERGE vous offre un véritable voyage des sens !

Institution berckoise depuis plus de 40 ans, notre restaurant 
vous propose une expérience culinaire exceptionnelle qui 
allie le charme de la cuisine française avec la richesse et la 
tradition culinaire du Maroc. Nous avons choisi de travailler 
exclusivement avec des produits frais provenant de 
producteurs locaux. Ainsi, nos légumes et poissons peuvent 
varier en fonction de leur arrivage, garantissant ainsi une 
fraîcheur inégalée.

Toute l’équipe vous souhaite un excellent moment à 
l’AUBERGE.

L'Auberge



Prix nets Euros – Service compris

LES ENTRÉES

CASSOLETTE D’ESCARGOTS à la crème et poudre de noisettes 14€
FOIE GRAS MAISON et ses perles de mangue 19€
TARTARE DE SAUMON  à la méditerranéenne 16€

À PARTAGER
PLANCHE Apéro pour 2 - saumon fumé, foie gras maison, jambon de Bayonne & toasts         25€

LES VIANDES ET  VOLAILLES

BROCHETTE D’AGNEAU GRILLÉE 20€
BALLOTIN DE POULET sauce Maroilles 18€
FILET DE BŒUF SAUCE AU CHOIX (Roquefort, Maroilles, Poivre) 27€
FILET DE BŒUF FAÇON ROSSINI, sauce Foie gras maison 38€
RIS DE  VEAU POÊLÉ aux pâtes fraiches & Foie gras  (20 Minutes de préparation) 36€

Accompagnements des viandes :  Gratin Dauphinois , Pâtes fraiches ou Poêlée de légumes

LES SALADES
CHÈVRE CHAUD au miel sur toasts & salade Mesclun  20€
SALADE FOLLE Foie gras, chèvre, saumon fumé, melon, poulet, jambon de Bayonne 28€

LES POISSONS

PAVÉ DE SAUMON FRAIS, Tagliatelles, sauce crème saumon fumé 20€
FILET DE BAR GRILLÉ beurre blanc, cuillère d’écrasé de pommes de terre & petits légumes 26€
TAJINE DE POISSONS aux parfums de l’Orient et légumes (SELON ARRIVAGE) 25€

LES SPÉCIALITÉS DE LA MER 

LA CHOUCROUTE DE LA MER 29€ 
(Assortiment de poissons frais selon arrivage sur lit de choucroute)

LE RÉGAL DE LA MER 29€ 
(Assortiment de poissons frais selon arrivage sur lit de petits légumes)

BOUILLABAISSE DE  (20 Minutes de préparation) 34€
(Lieu noir, filet de Bar, grondin, saumon, calamars, moules, Gambas) Pommes de terre et rouille à l’huile d’olives safranée

Nous sommes livrés tous les jours en poissons, viandes et légumes frais. La variété peut donc évoluer selon les arrivages.
Bœuf d’origine française, Poulet d’origine UE, Agneau d’origine Royaume-Uni 

La Carte

L'Auberge



LES COUSCOUS

LÉGUMES (CAROTTES, NAVETS, COURGETTES, SEMOULE ET JUS) 14€
MERGUEZ (2 MERGUEZ) 16€
POULET (CUISSE DE POULET) 16€
BOULETTES DE BŒUF (3 BOULETTES) 20€
BROCHETTE D’AGNEAU (2 BROCHETTES) 23€
AUBERGE (BOULETTE DE BOEUF, POULET, MERGUEZ) 24€
LE ROYAL (POULET, MERGUEZ, AGNEAU,  BOULETTE, BROCHETTE D’AGNEAU) 27€

Les suppléments 
Merguez (1)  3€ - Cuisse de poulet 4,5€ - Agneau 6€ - Boulette (1) 2€ - Brochette d’Agneau (1) 5€

LES  TAJINES

TAJINE VÉGÉTARIEN (CAROTTES, CHOUX FLEUR, OLIVES, POMMES DE TERRE, BROCOLIS) 14€
TAJINE DELICES DE FÈS (AGNEAU, PRUNEAUX, ABRICOTS , RAISINS, AMANDES)  TAJINE SUCRÉ 24€
TAJINE DE POISSONS aux parfums de l’Orient et légumes (SELON ARRIVAGE) 25€
TAJINE DE POULET POMMES DE TERRE & OLIVES 19€

Les tajines sont servis sans semoule / Supplément Semoule 3€ 

LES DESSERTS  9€

DAME BLANCHE - CHOCOLAT LIÉGEOIS - CAFÉ LIÉGEOIS
CHARLOTTE AU CHOCOLAT aux éclats noirs 

CRÈME BRULÉE 8€ - LA MOUSSE LEGERE DU JOUR 6€
COLONEL 9,50€ - CAFÉ GOURMAND 11€ - IRISH GOURMAND 15€

MENU ENFANT (Jusqu’à 10 ans) 14€
PAVÉ DE SAUMON , SAUCISSE OU POULET ACCOMPAGNÉ DE TAGLIATELLES OU SEMOULE

1 BOISSON (COCA, JUS D’ORANGE, JUS DE POMME, SIROP MENTHE, GRENADINE, CITRON, VIOLETTE)
1 DESSERT : Boule de glace au choix ( Vanille, Chocolat, Café, Caramel beurre salé, Ananas, Citron vert)

La Carte

Prix nets Euros – Service compris



LA SALADE FOLLE

MELON
CHÈVRE SUR TOAST

SAUMON FUMÉ
JAMBON DE BAYONNE

FOIE GRAS MAISON
POULET

28,00€

Prix nets Euros – Service compris


